Bett
Bog’si

Randensinfonie

1 kleine Pastinake
1 mittelgrosse rohe Rande
etwas Frisée oder Endivien

Salatsaucen: 1 Portion Frihlingssauce
oder Wintersauce

Sauce in einer Schussel zubereiten. Pastinake
in diinnen Scheiben direkt in die Sauce
hobeln, mischen, so verfarben sie sich nicht.
Herausnehmen, dabei gut abtropfen, damit
moglichst viel Sauce Ubrig bleibt, beiseite
stellen. Rande ebenfalls in diinne Scheiben
hobeln und mit dem griinen Salat auf

4 Teller verteilen, restliche Sauce dartber
traufeln, Pastinakenscheiben dazulegen.
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